22. marts 2001

Fvldte pandekager. 6 prs. (kan gratineres)

Pandekager: 3 agy, 125 grammel, % dl. g, 1 dl. Madk, smar/margarine, lidt salt.

300 gram stegt chilikam, 300 gram gstershatte, 2 porrer, evt. lidt fintsnittet icebergsalat, i tomat, lidt
mexikansk krydderi, salt, lidt olie.
Desuden: 2 dl. Creme fraiche og evt. revet ost til gratinering.

Pandekagerne: AEg og mel rgres sammen, gl og madk tilsadtes sammen med lidt salt. Dejen hviler i ca.
Y time, hvorefter pandekagerne bages , de maikke bages for hérdt, da de skal i ovnen inden
servering.

Fyld: chilikammen skagesi ca. /2cm. Tykke skiver, hvorefter skiverne skaaesi strimler. Porrerne
skagesi tynde skiver og rensesi letsatet vand. |ceberg salaten skagresi fine strimler, @sterhatte brastes,
hvorefter de skaares i mendre stykker. Tomaten skagesi sma terninger.

| en gryde kommes lidt olie, heri svitses kad og de afdryppede porrer, herefter tilsadtes tomatteminger
og der krydres med salt og mexicansk krydderi. Herefter vendes gstershattene i

sammen med den fintstrimlede icebergsal at.

Blandingen fordelesi pandekagerne,, som rulles sammen, lasggesi et smurt ildfast fad og sedtesi ovn
ved ca. 200 grader i ca. 10 min inden servering.

Creme fraichen rares med lidt sed chilisauce og salt.

Pandekagerne serveresi fadet og creme fraichen serveres apart.



