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Ferskensuppe 
 
 
1 stort løg 
2 gode spsk. karry 
3 hvidløg 
salt og peber 
 
Brunes og heri kommes: 
 
½ l grøntsagsbouillon 
2 ds. hakkede tomater 
 
som koges op. 
 
Herefter tilsættes 
 
1 ds. hakkede ferskner med saft 
 
og det hele koger i ½ time 
 
¼ l. piskefløde tilsættes og suppen serveres varm. 


